
LAMMNÜSSCHEN                                     28 ,80€
auf Prinzeßböhnchen mit Spargel & Kräuterkartoffeln
an Bärlauchjus & hausgemachter Sauce Hollandaise

TRANCHEN VOM SCHWEINEFILET             27 ,90€
im Wrapkräutermantel
auf gelben Möhren und Spargelgarnitur
mit hausgemachten Lauchkrapfen
an Sherryrahm & hausgemachter Sauce Hollandaise

FLUSSZANDERFILET IN  PANKOHÜLLE      36 ,80€

DUETT 
VOM GRÜNEN-& WEISSEN SPARGEL         27 ,20€
an Schinkenspezialitäten
mit Eifeler Butterkartöffelchen & hausgemachter Sauce
Hollandaise

Haup tg e r i ch t e

Dess e r t
ÖSTERLICHE DESSERTSINFONIE              13 ,90€
Lassen  S ie  s ich  süß  ver führen . . .

MARINIERTE ERDBEEREN                         9 ,40€
auf  Walnuss-  &  Van i l l ee i s  grüßt  das  Sahnehäubchen

V o r spe i s e
Legiertes Spargelcremesüppchen                          8,90€
mit Bärlauchpesto

Seranoschinken an buntem Spargelsalat               16,80€
mit Carpaccio vom Gravedlachs
grüßt das Spargelcremesüppchen im Weckgläschen

an weißem Spargel mit Eifeler Kartöffelchen
nappiert mit Rieslingcreme 
& hausgemachter Sauce Hollandaise

WIENER KALBSCHNITZELCHEN               29 ,80€
mit hausgemachten Brandteigkrapfen & Beilagensalat

IM TÖPFCHEN                                        25 ,90€
gebratene Schweinemedaillons 
mit frischen Champigons in Creme
an jahreszeitlichem Gemüsebouquet & Bratkartöffelchen 

BUNTER SPARGEL                                  2 1 ,80€
auf Zucchinigemüse
an hausgemachten Lauchkrapfen
mit Sauce Hollandaise ODER Tomatencreme



LAMMNÜSSEN                                        
auf Prinzeßböhnchen mit Spargel & Kräuterkartoffeln
an Bärlauchjus & hausgemachter Sauce Hollandaise

TRANCHEN VOM SCHWEINEFILET            
im Wrapkräutermantel
auf gelben Möhren und Spargelgarnitur
mit hausgemachten Lauchkrapfen
an Sherryrahm & hausgemachter Sauce Hollandaise

FLUSSZANDERFILET IN  PANKOHÜLLE      

DUETT 
VOM GRÜNEN-& WEISSEN SPARGEL         
an Schinkenspezialitäten
mit Eifeler Butterkartöffelchen & hausgemachter Sauce
Hollandaise

Haup tg e r i ch t e  z u r  W ah l

Einhe i t l i ch e s  D ess e r t
ÖSTERLICHE DESSERTSINFONIE              
Lassen  S ie  s ich  süß  ver führen . . .

Einhe i t l i ch e  V o r spe i s e
Seranoschinken an buntem Spargelsalat               
mit Carpaccio vom Gravedlachs
grüßt das Spargelcremesüppchen im Weckgläschen

an weißem Spargel mit Eifeler Kartöffelchen
nappiert mit Rieslingcreme 
& hausgemachter Sauce Hollandaise

MENÜPREIS  PRO PERSON 54€
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